
Preparazione: 

Dentro una ciotola capiente versare le patate schiacciate, la 

farina, lo zucchero, il burro ammorbidito, le uova, il sale e il 

lievito ed impastare sino ad o�enere un composto liscio.  

Farlo riposare per circa 30 minu�.  

Poi formare delle palline  e  friggerle in olio di semi  sino a 

doratura. 

 

 

 

 

1 kg di farina 

1 kg di patate lesse 

4 uova intere 

1 pizzico di sale  

100 g di zucchero 

100 g di burro 

2 lievito per dolci 

Ingredien�: 

BIGNOLE DI CARNEVALEBIGNOLE DI CARNEVALEBIGNOLE DI CARNEVALE   


